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Desayunos y Meriendas



CAFETERÍA

25 de mayo 147, Bernal

Ristretto ...................................................................

Espresso  ...................................................................

Espresso lungo  ......................................................

Espresso con crema  ............................................

Espresso doble  ......................................................

Macchiato .................................................................
Espresso + espuma.

Cortado pocillo ......................................................

Americano  ..............................................................

Americano cortado  ............................................

Lágrima  .............................

Latte ......................................
Café con leche.

Latte saborizado..............
Vainilla, avellana o pistacho.

Flat white ...........................
Doble espresso + leche.

Mocaccino ..........................
Espresso + leche + chocolate.  

Capuccino .................................................................
Espresso + leche + espuma + canela + cacao.

Capuccino caramel ..............................................
Espresso + leche + espuma + caramelo.

Capuccino italiano ...............................................
Espresso + leche + espuma + canela + 
cacao + crema.

Capuccino mentita .............................................. 
Espresso + leche + crema de menta + salsa de 
chocolate + espuma.

Café irlandés .............................................................
Espresso + almíbar + whisky + crema + canela.

Submarino .................................................................. 
Chocolatada............................................................. 

$2900
$2900
$2900
$3400
$4900
$3200

$3300
$3100
$3400

$4700

$5200

$5900

$6300

$5800

$4300
$4000

Taza $3900 /Tazón $4600
Taza $4300 /Tazón $4900 

Taza $6000 /Tazón $7500     

Taza $6300 /Tazón $7000      

Taza $4600 /Tazón $5600
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25 de mayo 147, Bernal

Té negro clásico .....................................................
Té negro argentino libre de agroquímicos, aromá-
tico y dulce. Tiempo de infusión 4 minutos, 
temperatura entre 80°C y 85°C. 

Patagonia in love..................................................
Té negro argentino,trocitos de frutillas, arándanos 
rojos, pimienta rosa, notas de chocolate blanco y 
el aroma de las grosellas. Tiempo de infusión de 4 
a 5 minutos, temperatura 80°C y 85°C.

Amelie  .......................................................................
Té negro, trocitos de manzana, canela y notas 
dulces. Tiempo de infusión 4 minutos, temperatu-
ra entre 85°C y 90°C.

Lovely chai  ..............................................................
Té negro, cascaritas de naranja, cardamomo, 
canela, esencia natural de naranja, un toque de 
clavo de olor y pimienta rosa. Tiempo de infusión 
4 minutos, temperatura entre 80°C y 85°C. 

Sweet Vainilla  .......................................................
Té negro, pétalos de rosa y el aroma de la vainilla. 
Tiempo de infusión 4 minutos, temperatura 80°C. 

Burbujas de ensueño  .........................................
Té verde, hojitas de cedrón, tilo, flores de manza-
nilla y extracto natural de limón. Tiempo de 
infusión 2 minutos, temperatura 75 °C. 

Tardes de verbena ...............................................
Té verde, lemon grass, pomelo, lima y jazmín. 
Tiempo de infusión 3 minutos, temperatura 75°C.

Yerba tradicional orgánica .............................

Yerba tradicional orgánica con 
cascaritas de cítricos ..........................................

$4100

$4100

$4100

$4100

$4100

$4100

$4100

$4300

$4700

SERVICIO DE TÉ EN HEBRAS BY VIVEKA

SERVICIO DE MATE 

Especiales fríos
Frapuccino ...............................................................
Clásico, chocolate marmolado o banana split

Milkshake .................................................................
De americana, frutilla, dulce de leche, dulce 
de leche granizado, chocolate o cadbury.

Cold foam ................................................................. 
Espresso + leche + hielo + espuma saboriza-
da de vainilla o pistacho

Iced caramel latte................................................. 
Espresso + leche + hielo + caramelo.

$7800

$6100

$6900

$6100

Exprimido de naranja .......................................... 
Licuado a elección ...................................................
base de jugo de naranja exprimido, agua o 
leche y hasta tres frutas de estación.

Frozen de frutilla, ananá o frutos rojos .............. 
Smoothie de mango, banana y naranja ...............

Smoothie de melón, durazno, maracuyá y 
naranja ...........................................................................

Licuado de pera, pepino, jengibre, limón y 
menta .............................................................................

Limonada clásica ...................

Limonada .....................................
con menta y jengibre 

Pomelada  ...................................

Agua de fruta ...........................
de maracuyá y naranja

$5000
$6300

$4800
$5900

$5900

$5900

JUGOS, LICUADOS Y SMOOTHIES
500cc $4200 /1L $7400
500cc $5100 /1L $8100

500cc $4200 /1L $7400
500cc $5600/1L $8600

Nuevo! Cold foam
Espresso 
+ leche
+ hielo
+ espuma saborizada
de vainilla o pistacho

$6900



Pain au chocolat
$4700

25 de mayo 147, Bernal

Medialuna de manteca o grasa ..................... 
Brownie con nueces............................................

Cuadrado de crumble de frutos rojos .......

Bowl de granola casera con yogurt y 
frutas frescas .........................................................

Roll de canela con frosting de queso y 
frutos secos .............................................................

Alfajor de maicena relleno de d. de leche....
Viennoiserie
     -Croissant solo .............................................................
     -Croissant relleno de d. de leche, banana        
        y chocolate ..................................................................
     -Croissant relleno de crema pastelera y
         almendras ...................................................................
     -Croissant relleno de jamón y queso ...........
     -Croissant relleno de queso, rúcula   
        tomate y palta ............................................................
     -Pain au chocolat ........................................................

Cookies
      -Vainilla con chips de chocolate negro ......
      -Red velvet con chips de chocolate
         blanco .........................................................................

Muffins 
     -Chocolate y chips de chocolate negro .....
     -Limón y frutos rojos .................................................

Budines
     -Naranja embebido con almíbar de          
       naranja y bañado en chocolate ...................
     -Red velvet con frosting de queso ................
     -Integral de manzanas y peras con 
       crumble de frutos secos ....................................

Scones
     -Clásicos ...............................................................
     -Queso y almendras .........................................
     -Queso y tomillo .................................................

$1500
$5600
$6000

$8200

$4100
$4300

$3900

$5200
$5200
$7200
$8300
$4700

$3800
$4400

$4200
$4200

$5200
$5200
$5200

$4100
$5800
$6000

PASTELERÍA CLÁSICA
Andén 147 ...................................................................
Café con leche o té en hebras + vasito de jugo 
de naranja exprimido + dos medialunas de 
manteca o grasa.

Sobre rieles ................................................................
Café con leche o té en hebras + vasito de jugo 
de naranja exprimido + variedad de panes 
tostados con queso crema o manteca, mer-
melada casera o dulce de leche.

Félix ...............................................................................
Café con leche o té en hebras + vasito de jugo 
de naranja exprimido + tostado gratinado de 
jamón y queso + muffin o scon a elección.

De la estación ............................................................
Café con leche o té en hebras + vasito de jugo 
de naranja exprimido + bowl de granola 
casera con yogurt y frutas frescas + una 
tostada de pan integral con dip de queso 
crema.

A toda máquina .......................................................
Café con leche o té en hebras + vasito de jugo 
de naranja exprimido + huevos revueltos con 
panceta, tostadas y dip de queso crema.
Cruce de vías .............................................................
Café con leche o té en hebras + vasito de jugo 
de naranja exprimido + huevos revueltos con 
jamón cocido + tostada de pan integral + dip 
de queso crema + frutas de estación + granola 
casera.

Destino Plátanos ....................................................
Café con leche o té en hebras + vasito de jugo 
de naranja exprimido + tostada de pan blanco 
o integral con mantequilla de maní, banana, 
coco, arándanos y nueces picadas.

Viaje de campeones ...............................................
Café con leche o té en hebras + vasito de jugo 
de naranja exprimido + tostada de pan de 
molde blanco o integral con huevo revuelto y 
palta salpimentado + vasito con yogurt, frutas 
frescas, frutos secos y miel.

Segunda parada ...................................................... 
Café con leche o té en hebras + vasito de jugo 
de naranja exprimido + tostada francesa con 
canela y miel + frutas frescas + frutos secos + 
crema chantilly.

Ferroviario (para dos personas)......................
Dos cafés con leche o dos tés en hebras +
dos jugos de naranja exprimido + tostadas
con palta, tomates confitados y rúcula o 
huevos revueltos con panceta + muffin o 
budín a elección + scon a elección + torta a 
elección.

$7600

$9300

$12100

$13600

$11200

$15000

$10300

$13400

$10600

$34400

DESAYUNOS Y MERIENDAS



TORTASTORTAS

25 de mayo 147, Bernal

Brownie con trozos y pasta de maní ..................

Scones de naranja y chips de chocolate 
negro  ........................................................................................
Muffin de zanahoria y nueces con crumble 
de coco ....................................................................................

Lemon pie con base de tarta sablée, curd
de limón y merengue italiano.................................

Crumble tibio de manzanas y peras con 
canela y frutos secos.................................................

Key lime pie con base de galletitas de 
vainilla y fresca crema de lima .................................

Choco oreo con capas de oreo, crema de 
dulce de leche y crema oreo .....................................

Lingote de húmeda de chocolate sin 
harina con mousse de chocolate, crema 
chantilly y frutos rojos .....................................................

Choco del bosque con bizcocho húmedo de 
chocolate y delicioso relleno de frutos rojos y 
crema bariloche .................................................................

Espiral de pionono rellena de dulce de 
leche y frutos rojos cubierta por merengue 
italiano ......................................................................................

Carrot cake con bizcocho húmedo de 
zanahoria y nueces relleno de crema de 
queso y mermelada de zanahoria y naranja....

Cheesecake vasco con mermelada de 
estación ...................................................................................

Especial de la semana 
Consultar variedad y precio.

$5100

$4900

$3900

$7300

$7300

$8900

$8900

$8000

$9900

$9900

$8900

$8900

TORTAS

Pastelería
Vegana! Jamón cocido y queso en pan de miga .......

Gratinado de jamón cocido y queso en 
pan de miga..............................................................

Jamón cocido o crudo y queso en pan 
árabe o de molde blanco o integral ............

Jamón cocido o crudo, queso, lechuga y 
tomate en pan árabe o de molde blanco 
o integral .................................................................

Sandwich selladito de jamón cocido y 
cheddar .....................................................................

Medialunas con jamón y queso (x2) ...........

Variedad de panes tostados 
con queso crema o manteca, mermelada 
casera o dulce de leche ............................................

Variedad de panes porción sin TACC      ......

Scon de queso y tomillo relleno de queso, 
jamón cocido o crudo, rúcula y queso 
crema con ciboulette ..................................................

Chipá (6 unidades) .....................................................

Nuestras tostadas:
   -Palta, tomates cherry confitados y   
      rúcula ..............................................................................
   -Huevos revueltos, panceta y dip de   
        queso crema ...........................................................
   -Pan de campo, queso crema, huevos 
revueltos, palta, tomates cherry confitados, 
panceta o jamón cocido y mix de semillas...

TOSTADOS

Plato con opción vegetariana (     ) u opción sin TACC (     )

Torre de Waffles 
para 1 con 4 toppings ..........................................
para 2 con 6 toppings ...........................................      

Toppings: dulce de leche, crema, nutella, 
banana, frutos rojos, salsa de chocolate, chips de 

chocolate, miel, frutos secos, rocklets.

$11800
$18200

Wa�les!
esponjosos y calentitos

$7000

$7700

$9100

$9800

$8500
$7300

$4900
$5900

$9900
$7200

$8000
$7000

$8900

Wi-Fi
zone

Subí tu foto y arrobanos
@felixb.resto



Lunes, martes y miércoles de 7:30 a 20hs
Jueves y viernes de 7:30 a 00hs
Sábados de 8 a 00 hs.
Domingos de 8 a 20 hs.

Nuestro horario

Plato con opción vegetariana (     ) u opción sin TACC (     )

25 de mayo 147, Bernal

$2700

$3100

$3300

$3300

CERVEZAS

Agua mineral con o sin gas AQA ......................
botella de vidrio
Agua mineral con o sin gas ................................
botella de plástico 
Agua saborizada manzana, naranja, 
pomelo, pera o uva ................................................

Gaseosa Coca Cola, Coca Zero, Sprite, 
Sprite Zero, Schweppes tónica ..........................

BEBIDAS SIN ALCOHOL

Take Away! Pedí lo que más te guste
y disfutalo en casa.

Agendá nuestro número        11 6006 - 1084

$22800

$9900

$8400
$12100

$14700

$14000

$16800

$13600
$14500
$15100
$17000
$18800

Muzzarella .......................................................................
Napolitana .......................................................................
Calabresa ...........................................................................  
Fugazzetta con panceta      ...................................
Jamón y huevo ...............................................................

PARA ACOMPAÑAR LA CERVEZA

PIZZAS GRANDES

Rabas solas o provenzal con limón ...................

Papas fritas con cheddar, cebolla de 
verdeo y panceta       .............................................

Buñuelos de espinaca y verduras con 
alioli del día ........................................................................

Bastones de pollo con papas fritas y alioli ......

Hamburguesa con provoleta, lechuga, 
tomate y aderezo Félix con papas fritas      ... 
Sándwich de focaccia con verduras saltea-
das, queso, pesto de albahaca y ensalada 
mixta       ...............................................................................
Sándwich de ternera braseada con 
lechuga, tomate y papas fritas ..............................

$47700

Brunch!
Dos cafés con leche o dos tés en hebras 

+ dos jugos de naranja exprimidos 
+ dos vasitos de granola casera 

con yogurt y frutas frescas y miel 
+ budín a elección 
+ torta a elección 

+ dos medialunas con jamón y queso 
+ tostada de pan de campo, queso crema, 

huevos revueltos, palta, tomates confitados, 
panceta o jamón cocido y mix de semillas

Disfrutalo 
en cualquier

momento del día!

Corona
 -Botella 330 cc...................................................
 -Botella 710 cc...................................................

$6700
$8400

$3200
$4000

 -Media pinta ................................................. 
 -Pinta ...............................................................
 -Pinta especial en copa 
 -Media pinta lupulada 
 -Pinta lupulada 

Cerveza
  artesanal

consultar estilos rotativos y precios



Menú
Almuerzos y Cenas
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Rabas solas o a la provenzal con limón.........
Cazuela de camarones al ajillo con papas 
cuña ........................................................................................
Buñuelos de espinaca y verdura con 
alioli del día ................................................................
Provoleta rellena de jamón y morrón 
asado           .........................................................................
Empanadas fritas de carne cortada a 
cuchillo (x2) ........................................................................
Tostón de berenjenas al escabeche con 
pesto de cherry, rúcula y escamas de 
queso       .............................................................................. 
Brochette de langostino con salsa de 
maracuyá      ......................................................................
Tablita de fríos y calientes: jamón cocido, 
bondiola casera, salame, queso pategrás, 
queso azul, milanesitas de pollo y papas 
fritas ........................................................................................ 

$22800

$18500

$8400

$12900

$9800

$9300

$15700

$21500

ENTRADAS

Nuestro horario

Lunes, martes y miércoles de 7:30 a 20hs
Jueves y viernes de 7:30 a 00hs
Sábados de 8 a 00 hs.
Domingos de 8 a 20 hs.

Plato con opción vegetariana (     ) u opción sin TACC (     )

Servicio de mesa 
$1800

Ensaladas!
- Caesar: lechuga, croutons, queso parmesano, 

pollo apanado y aderezo caesar clásico.
$12500

- Bistro: lechuga, huevo duro, hongos, 
langostinos, tomates cherry y chauchas salteados 

y vinagreta.     
$13800

- Rústica Félix: rúcula, queso azul, peras asadas, 
jamón serrano, frutos secos y 
reducción de balsámico.         

$13100

Vegan! Consultá por
opciones VEGANAS

y sin T.A.C.C.

Apto celíacos

Pechito de cerdo a la naranja con puré de 
batata estilo butter toffee        ......................................

Milanesa de bife de chorizo a la 
napolitana o fugazzetta con papas fritas .... 

Lomo encamisado con mostaza y pesto de 
albahaca acompañado de papines y mante-
ca de hierbas ...................................................................... 

Suprema rellena de espinaca y queso sar- 
do sobre pasta con crema de queso       ...........

Vacío en larga cocción con chimichurri y 
papas fritas o ensalada mixta        ..........................
Cazuela de pescado acompañada de arroz, 
porotos negros, salsa pomodoro y zanaho-
rias glaseadas        ............................................................

Risotto de hongos y puerro        ..........................
Ñoquis rellenos de muzzarella con ragout 
de osobuco     .....................................................................

Pappardelle de espinaca a la crema de 
langostinos, panceta y aceitunas negras     .....
Sorrentinos de ternera braseada con 
salsa rosa, jamón y verdeo.........................................

Hamburguesa con provoleta, lechuga, 
tomate y aderezo Félix con papas fritas      .....

Sándwich de focaccia con verduras saltea-
das, queso, pesto de albahaca y ensalada 
mixta      ...................................................................................

$20500

$21600

$25900

$23300
 
$26100

$22500
$19000

$20900

$19300

$21500

$14700

$14000

PRINCIPALES
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Plato con opción vegetariana (     ) u opción sin TACC (     )

Limonada clásica ..................

Limonada ...................................
con menta y jengibre

Pomelada  ..................................

Agua de fruta .........................
de maracuyá y naranja

Wi-Fi
zone

Subí tu foto 
y arrobanos
@felixb.resto

$2700
$3100

$3300

$3300

Agua mineral con o sin gas AQA ........................
botella de vidrio
Agua mineral con o sin gas ...................................
botella de plástico 
Agua saborizada manzana, naranja, 
pomelo, pera o uva ..................................................

Gaseosa Coca Cola, Coca Zero, Sprite, Sprite 
Zero, Schweppes tónica .........................................

BEBIDAS SIN ALCOHOL

500cc $4200 /1L $7400
500cc $5100 /1L  $8100

500cc $4200 /1L $7400
500cc $5600 /1L $8600

Sorrentinos de jamón y queso con crema 
o fileto...........................................................................

Bastoncitos de pollo con papas fritas...........

Hamburguesa con queso y papas fritas.......

$9700
$9400
$10200

MENÚ INFANTIL
Tiramisú clásico ........................................................... 
Volcán de dulce de leche con bananas, 
coco tostado y helado de crema americana 

Panqueque de manzana flambeado con 
helado de crema americana ..................................

Brownie-flan con garrapiñada de frutos 
secos y dulce de leche, crema o mixto ...........

Trío de mousses de chocolate blanco, 
frutos rojos y chocolate semiamargo ...............

$8900

$9500

$8400

$8700

$9900

POSTRES

$2000
$3500
$2500
$4500
$2000
$3500
$2500
$4500

GUARNICIONES
Papas fritas guarnición ....................................

Papas fritas porción ...........................................

Puré de papas guarnición ................................

Puré de papas porción........................................

Ensalada de lechuga y tomate guarnición ....

Ensalada de lechuga y tomate porción ...........

Ensalada de rúcula y parmesano guarnición
Ensalada de rúcula y parmesano porción ......

$13600
$14500
$15100
$17000
$18800

Muzzarella .......................................................................
Napolitana .......................................................................
Calabresa ...........................................................................  
Fugazzetta con panceta      ...................................
Jamón y huevo ...............................................................

PIZZAS GRANDES Volcán de d. de leche
con bananas, coco tostado

y helado de americana

Tiramisú clásico

$9500

$8900
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BLENDS
 Nicasia Grand Blend (Catena Zapata) 

 Rutini (Rutini Wines).......................................

CABERNET FRANC
  Escorihuela Gascón(Escorihuela)..............

CABERNET SAUVIGNON
 Luigi Bosca (Luigi Bosca) ...........................
 Escorihuela Gascón(Escorihuela Gascón)....

 MALBEC
 Luigi Bosca (Luigi Bosca)............................

 Trumpeter (Rutini) .........................................

 Perro callejero (Mosquita muerta) ......

 Emilia (Nieto Senetiner) .............................

 Cordero con piel de lobo (M. Muerta)

 Familia Gascón (Escorihuela Gascón)... 
 Santa Julia (Zuccardi)....................................

MALBEC 375 CC.
 Trumpeter (Rutini)...........................................

 Santa Julia (Zuccardi) ...................................
PINOT NOIR
 Salentein Reserva (Salentein) ................

Malbec ................................................................................... 
Chardonnay .......................................................................

$17900
$19500

$12000

$18800
$12000

$18800
$13000
$10500
$9900
$7800
$7800
$7800

$8900
$7200

$15500

$5300
$5300

CHARDONNAY
 La Linda (Arizu: La Linda) .........................

CHARDONNAY 375CC.
 Santa Julia (Zuccardi) .................................
BLANCO DULCE
 Santa Julia chenin (Zuccardi)................
SAUVIGNON BLANC
 Las Perdices (Las Perdices).....................

  Emilia (Nieto Senetiner) ............................

EXTRA BRUT
 Baron B. (Chandon) ....................................
 Navarro Correas(Navarro Correas)........ 
BRUT NATURE
 Salentein (Salentein)................................... 
DULCE 
 Deseado (Shroeder) .....................................

$15000

$7200

$9100
 
$12800

$9900

$39100
$14800

$16700

$14100

$2900
$3300
$3100
$3400

$1900

$1600

TINTOS

ROSADOS

BLANCOS

Café y té
 -Espresso .............................................................
 -Cortado pocillo ...............................................
 -Americano .........................................................
 -Americano cortado ......................................
 -Taza de té en hebras artesanal   
 negro o saborizado .........................................
 -Taza de té en saquito negro o   
 digestivo .................................................................

VINO POR COPA

ESPUMANTES

Consultá por nuestra 

Carta de tragos



Carta de tragos
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Mojito ron, menta, limón, azúcar, bitter 
angostura. Consultar variantes frutales ...........

Caipirinha o Caipiroska cachaça o vodka, 
lima limón, azúcar ..........................................................

Caipi Malibu licor de coco, lima limón, 
azúcar ...................................................................................

Gin tonic gin, tónica, limón .....................................

Sex on the beach vodka, licor de durazno, 
jugo de naranja, granadina .....................................

Negroni gin, campari, cinzano rosso................

Garibaldi Campari, jugo de naranja....................

Fernet Fernet Branca, Coca-Cola .....................

Aperol Spritz Aperol, vino espumante, 
soda, rodaja de naranja..............................................

Trago de la semana 
consultar variedad y precio

Lemon spritz lemoncello, espumante, 
soda, piel de limón .........................................................

Vermucito martini rosso, limón, almíbar, 
licor de durazno ...............................................................

Pomberazo vino tinto, vodka, maracuyá, 
frutilla .........................................................................................

Madame Aperol, Damonjag, blue curaçao, 
naranja, soda .....................................................................

$7600

$7200

$7500
$9000

$8000
$9700
$7900
$8000

$8000

$7500

$7200

$7500

$7800

$6000

$6500

TRAGOS  

Roma pomelo, naranja, limón, lima, grana-
dina, almibar, tabasco .................................................

Piloto zumo de frutos rojos, limón, naranja,  
almibar ..................................................................................

TRAGOS SIN ALCOHOLWHISKYS Y LICORES (medida)

$13000
$10100
$12500
$11200

$8500
$7900

CERVEZAS

Johnnie Walker Black Label ................................ 
Johnnie Walker Red Label .................................... 
Chivas Regal ....................................................................
Jack Daniel´s .....................................................................

Lemoncello .......................................................................
Baileys .................................................................................

Tragos de Autor

Corona
 -Botella 330 cc...................................................
 -Botella 710 cc...................................................

$6700
$8400

$3200
$4000

 -Media pinta ................................................. 
 -Pinta ...............................................................
 -Pinta especial en copa 
 -Media pinta lupulada 
 -Pinta lupulada 

Cerveza
  artesanal

consultar estilos rotativos y precios


